
 
Carte soir & week-end 
 20-23 novembre 2019 

 
 
 

Céleri-rave cacio & pepe 11 

Saint-Jacques - Kaki - Gremolata 15 

Dorade royale en ceviche - Radis  13 

  

 
 

Légumes de saison truffés - Sauce gribiche 26 

Saint-Pierre du Guilvinec - Amandines - Kumquat 26 

Volaille - Endives & champignons - Jus corsé 25 

Gibier - Betteraves - Jus gras 26 

 
 
 
 

Fromages de la crèmerie des Carmélites (3 ou 5 variétés) 8/18 

Épeautre - Biscuit au miel - Caramel 9 

Poire - Panais - Praliné 9 

 
 
 

      Menu des chefs “à l’aveugle” (en 6 temps) 
      ​avec accord mets & vins : 2 ou 3 verres 

                    64 
      ​+14 ou +20 

 
 
 

Prix nets en euros - Taxes et services compris - Chèques non acceptés 
Nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes.  

Merci de nous signaler vos éventuelles restrictions alimentaires. 


